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บรรจุภัณฑการบูรหอม ใบบาง 
(สําหรับ 50 คน) 

 
วัสด ุ     

การบูร      3 ก.ก.  
พิมเสน      1 ก.ก.    
ใบบาง      400 ใบ    
กระดาษสา     3 โหล    
ใยสังเคราะห     1/2 ก.ก.    
ริบบ้ินทอง (0.5 ซม.)    5 มวน    
ตะขาบทอง     5 พับ    
แทงกาวซิลิโคน     1 ก.ก.    
กุหลาบริบบ้ินทอง    500 ดอก    
ใบกุหลาบเล็ก     500 ใบ    
ดอกหญา     5 หอ    
ดายเย็บผา     1/2 โหล    
เข็มเย็บผา (มือ) เบอร     1 หอ    

 
อุปกรณ 
 กรรไกร 
 ปนกาวเล็ก  
 
วิธีทํา 
 1. ผสมการบูรและพิมเสนใหเขากัน 
 2. ตัดกระดาษสาใหเปนรูปหวัใจขาดเทากับใบบาง 
 3. นําใบบางและกระดาษสาเย็บประกบกันเปนถุง เวนปากถุงประมาณ 2 น้ิว 
 4. บรรจุการบูรลงในถุงท่ีเย็บแลวใหเต็ม อัดใหแนน เย็บปากถุงใหสนิท 

5. ตกแตงรอบหัวใจดวยตะขาบทอง ดวยกาวรอนใหรอบ ตกแตงดวยดอกไมให
สวยงาม 

   
 

 

 



บรรจุภัณฑการบูรหอม 
 
 
วัสดุ 
 การบูร 1 กิโลกรัม 
 พิมพเสนเกล็ด 25  กรัม 
 กระดาษสาญี่ปุน/กระดาษสาญี่ปุน 1 โหล 
 ลวดเคลือบ เบอร 26 500 กรัม 
 ริบบ้ินผาขนาด 0.5 เซนติเมตร 6  มวน 
 ดิ้นทอง 
 ลูกไมฉีกสําหรับระบาย 
 ดอกไมริบบ้ินผาขนาดเล็ก 
 ใบกุหลาบผาขนาดเล็ก 
 แทงกาวรอน 
 ดาย-เข็มมือเบอร 7 
 ใยโพสีเอสเตอร 
อุปกรณ 
 คีมตัดลวด 
 คีมปากจิ้งจก 
 ปนกาว 
 กรรไกรตัดผา 
วิธีทํา 
 1. ผสมการบูรและพิมเสนใหเขากัน 
 2. ตัดกระดาษสาขนาด 14 x 14 เซนติเมตร ทําเปนรูปกรวยแหลม 
 3. บรรจุการบูรที่ผสมแลวเกือบเต็มกรวยปดใหสนิทดวยกาว 
 4. ตัดริบบ้ินยาวประมาณ 1.50 เมตร 
 5. นําลวด 4 เสน พับครึ่ง จะไดปลายลวด 8 เสน ตัดออกใหเหลือ 7 เสน 
 6. นําริบบ้ินมารวมกับลวดโดยใหปลายดายที่รวบเหลือปลายริบบ้ินไวประมาณ 5 
เซนติเมตร ใชคีมปดลวดแลวบิด 
 7. แยกปลายลวดออกดึงริบบ้ินที่เหลือขัดใหเปนวงกลมขึ้น 1 ลง 1 ประมาณ 2-3 รอบ 
 8. นํากรวยการบูรใสตรงกลางดานแหลม แลวทําลายขัดใหรอบไปเรื่อย ๆ จนถึง          
ดานบนกรวย 
 9. รวบลวด แยกริบบ้ินออก ใชคีมปดปลายลวดจนหมดความยาว ตัดใหงอเหมือนดามรม 
 10. นําริบบ้ินที่เหลือพันรอบใหสวยงาม ตกแตงดวยลูกไม ใบไม ดอกไม และดิน้ทอง              
ใหสวยงาม 



ซาลาเปาไสปลา 
 
สวนผสม 
 แปงสาล ี 1000 กรัม 
 น้ําตาลทราย 12 ชอนโตะ 
 ยีสต 2  ชอนโตะ 
 ผงฟ ู 2 ชอนชา 
 น้ํามันพืช 6 ชอนโตะ 
 เกลือปน 2 ชอนชา 
 น้ําเปลา 2 ถวยตวง 
 นมสด ¾ ถวยตวง 
วิธีทํา 
 1. ผสมน้ํา น้ําตาลทราย และยีสตพักไว จนเปนฟองเล็ก ๆ 
 2. ผสมนมสดและเกลือ คนใหละลาย 
 3. รอนแปงและผงฟู 2 ครั้ง 
 4. ใสแปงลงในอางผสม เติมสวนผสมยีสต นมสด และน้ํามันพืช คนสวนผสมใหเขากัน              
แลวนวดตอจนนิ่ม 
 5. พักแปงใหขึ้นประมาณ 30 นาที หรือจนแปงขึ้น 
 6. นําแปงที่ขึน้มานวดไลลมออก ตัดแปงออกเปนกอนน้ําหนักเทา ๆ กัน (15 กรัม) ปน
เปนกอนกลม ๆ  
 7. แผแปง นําไสวางตรงกลาง จับแปงหุมไสใหมิดไมบางหรือหนาเกินไป 
 8. วางแปงดานไมสวยลงบนกระดาษ วางเรียงในลังถึง รอจนแปงขึ้นอีกครั้ง 
 9. นําลังถึงใสน้ําตั้งไฟแรงพอน้ําเดือดพลานนําซาลาเปานึ่ง ประมาณ 10-15 นาท ี
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ไสปลา 
 
สวนผสม 
 เนื้อปลาแรด นึ่งหรือยาง โขลกละเอียด 500 กรัม 
 หัวหอมแดงซอยบาง ๆ ตามยาว 500 กรัม 
 หอมเจียว 200 กรัม 
 รากผักชีโขลกละเอียด 2 ชอนโตะ 
 กระเทียมโขลกละเอียด 2 ชอนโตะ 
 พริกไทยปน 1 ชอนโตะ 
 ขาออนตําละเอียด 1 ชอนโตะ 
 เห็ดหอมแหง 200 กรัม   
 (แชน้ําจนนิ่มห่ันเปนเสนบาง ๆ) 
 น้ําตาลปป 200 กรัม 
 น้ําตาลทราย 2 ชอนโตะ 
 น้ําปลา 3 ชอนโตะ 
 เกลือปน 1 ชอนชา 
 ซีอ๊ิวขาว 3 ชอนโตะ 
 น้ํามันพืชสําหรับผัด ¼ ถวย 
วิธีทํา 
 1. ผสมเนื้อปลากับขาออนยีใหเขากัน 
 2. ใสน้ํามันลงในกระทะตั้งไฟพอรอน นํารากผักชี กระเทียม พริกไทย ลงผดัจนหอมด ี
 3. ใสหอมแดงลงผัดจนหอมสุกดี ใสเนื้อปลาลงผัดใหเขากัน 
 4. ใสเห็ดหอม เติมเครื่องปรุง ผัดใหเขากันจนแหงพอปนได ยกลงปลอยใหเย็น 
 5. ปนไสเปนกอนกลมหนักประมาณ 10 กรัม 
 
ขอเสนอแนะ 
 1. สวนผสมแปงสามารถเติมสีจากธรรมชาติ เชน ขม้ิน แกนฝาง แครอท อัญชัน              
หรืออ่ืน ๆ ที่ใหสีธรรมชาติ 
 2. ไสขนมถาตองการความหอมและสีสันแบงออก นําผักชีซอย ตนหอมซอย ผสมเทาที่
พอใชเปนครั้ง ๆ  
 3. ควรไลลมออกจากแปงใหหมด เพื่อความเรียบเนียน 
 4. กอนปนแปงควรใชมือแตะน้ํามันพืชกอน เพื่อกันแปงไมใหติดมือ 
 

*สวนผสมนี้ปนแปง 150 กรัม ไส 100 กรัม จะไดซาลาเปา 120 ลูก* 
 



ลูกประคบใบหนา 
 
วัสดุ 
 แกนฝางแหง 25 กรัม 
 ใบผักบุงแดงแหง 25 กรัม 
 ใบน้ําเตาแหง 25 กรัม 
 ทองพันชั่งแหง 25 กรัม 
 เหงาวานไฟแหง 25 กรัม 
 การบูรเกล็ด  25 กรัม 
 ผาดิบฟอกแลวตัดกลมเสนผาศูนยกลาง 24 เซนติเมตร 
 เชือกฝาย 
อุปกรณ 
 กะละมังสําหรับผสม 
 ทัพพ ี
 พายไม 
 เครื่องชั่ง 
 กรรไกรตัดผา 
 มีด-เขียง 
วิธีทํา 
 1. นําสวนผสมทั้งหมดเขาดวยกัน 
 2. ตักสวนผสมใสลงตรงกลางผาที่ตัดแลว 
 3. จับปลายผารวบเขาหากัน ประคองสวนผสมใหเปนกอนกลม ๆ ขยับมือลงจับใหแนน 
ลักษณะเปนลูกกลม ๆ  
 4. จับปลายผาที่เหลือรวบพับใหเปนแทงกลม ๆ ใหแนน มัดดวยเชือกฝายใหสวยงาม 
 

**กอนใชใหนําลูกประคบนึ่งไฟใหรอน ยกลงพออุนนํามาประคบใบหนาและลําคอ** 
 
 
 
 
 
 
 
 


